
B A ST I D E  C H E Z  M U S

OUVERT TOUS LES JOURS 
1 PLACE CROUSILLAT, SALON-DE-PROVENCE

NOUVELLE
 CARTE

NOUVELLE
 CARTE

Automne - Hiver



25,00 €La Planche mixte
Jambon cru, coppa, saucisson, tomme, 
chèvre & brie

30,00 €
Escargots, moules gratinées, ​ panisses, 
foie gras, pain grillé ​ & rouille

La Planche des amis

À PARTAGER :

POUR VOUS METTRE EN APPÉTIT :

Escargots de Bourgogne 
& beurre persillé 

Moules gratinées à la persillade

Frites de panisses 
& rouille maison

Œufs à la coque, jambon blanc,
mouillettes au beurre salé ​​​​​​​​​&
emmental

Traditionnelle soupe 
à l’oignon 

Coquille Saint-Jacques & salade

Os à la moelle & salade à l’ail​     

10,00 €

10,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

14,00 €
14,00 €
18,00 €Assiette de foie gras confiture

de figue & pain grillé 



Prix selon produitPâtes du moment
(Affichées sur le tableau) ​

Prix selon produit
(Affiché sur le tableau)

Risotto du moment 

PÂTES, RISOTTO :

23,00 €

(Nouilles chinoises, sauce soja sucrée & salée,
courgettes, carottes)

Adaptable en formule végétarienne

Wok de poulet 
& ses légumes croquants

NOS SALADES & ENTRÉES REPAS :

Omelette frites salade​
(Supplément emmental ou jambon blanc (3€)​​​ 

15,00 €

Salade de la Bastide
(Salade, blanc de poulet, pommes
grenailles, noix, endives & œuf poché) ​  
Sauce vinaigrette

17,00 €

17,00 €Salade de chèvre fermier​      
(Salade, lardons, crottins de chèvre & pain
de campagne) Sauce vinaigrette

Salade César 
(Romaine, Parmigiano Reggiano, poulet
croustillant, croutons) Sauce César 

Camembert rôti façon montagne 
(Saucisson, jambon cru, jambon blanc 
et pommes de terre)

17,00 €

22,00 €



BURGERS : 

Le Crousti-Avocado Poulet
(Poulet croustillant, avocat, mayonnaise au curry)​

21,00 €

Le Burger original
(Bœuf, salade, tomate, cheddar, sauce
barbecue)

22,00 €

25,00 €Le Burger Montagnard​      
(Bœuf, salade, tomate, oignons confits,
lard, reblochon)​ 

22,00 €Tartare de bœuf traditionnel
(Frites fraiches & salade)  200 g environ

24,00 €
sauce champignons & ses pommes sautées

Confit de canard 

VIANDES & PLATS CUISINÉS : 

26,00 €

(Frites fraiches & légumes) 200 g environ

Onglet de bœuf à l’ail ou 
à l’échalote

26,00 €Milanaise de la Bastide 
& ses pâtes​​​​ 

22,00 €
avec ses pommes de terre

Pieds-paquets

24,00 €
(Poulet cuit dans la crème fraiche, lard,
champignons & pommes de terre)​

Le poulet cocotte façon grand-mère

28,00 €Épaule d’agneau confite, jus 
au thym et son écrasé de pommes de
terre

Supplément sauce au roquefort ou 
au poivre

Supplément os à la moelle

Supplément sauce aux morilles

3,00 €

6,00 €

6,00 €

28,00 €Entrecôte charolaise (frites fraîches) 



POISSONS : 

Tartare de saumon & avocat 
sauce soja sucrée & salée
(Frites fraiches & salade)

22,00 €

Prix selon
produit

Poisson entier ou 
filet selon arrivage

Tentacules d’encornet à la
provençale en persillade
(Riz, légumes & sa rouille maison)​

26,00 €

LISTE DE NOS FOURNISSEURS : 

Viandes : Severy, Ros boucherie et
Joassan frères

Glaces artisanales : Krill - 
La Glace des Alpes 

Poisson : Société J'OCÉANE 

Œufs : La Volaille des Gabins

Légumes : Producteurs des
Baïsses et Salon-de-Provence

Jambon blanc 
ou nuggets de poulet

Frites, écrasé de pommes de terre 
ou coquillettes

​     MENU DES CHICOUFS :

Boule de glace ou dessert 
du moment

12,00 €

En cas d’allergie, vous pouvez également demander à votre serveur
notre carte des allergènes.

LES ORIGINES DE TOUTES NOS VIANDES SONT INDIQUÉES SUR UN
TABLEAU AFFICHÉ EN SALLE
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